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Torta Corona da Re - Visualizza sul sito

di cococco

 

marshmallow - marschmallows - corona - panna - caramelle

Ho colorato di rosso un residuo di marschmallow che avevo in dispensa, l'ho steso e messo, come andava andava,

sulla torta (una sette vasetti che abbiamo nel ricettario).

Con cartoncino dorato ho ritagliato i pezzi della corona e sistemati alla meglio su uno strato di panna, qualche

caramella qua e là e il gioco è fatto.

 

Avanzo di marshmallows colorato di rosso

http://www.ecucinando.it/ricettario/torte-decorate/27413-torta-corona-da-re.html
http://www.ecucinando.it/file/immagine/3773-torta-corona-da-re-1.jpg
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Strato di panna sulla torta che aiuta il marshmallow ad aderirvi. In fondo le sagome di cartoncino dorato per creare

l'effetto corona

http://www.ecucinando.it/file/immagine/3775-torta-corona-da-re-2.jpg
http://www.ecucinando.it/file/immagine/3775-torta-corona-da-re-2.jpg
http://www.ecucinando.it/file/immagine/3775-torta-corona-da-re-2.jpg
http://www.ecucinando.it/file/immagine/3776-torta-corona-da-re-3.jpg
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Vai alla discussione sul forum

http://www.ecucinando.it/forum/post42880.html#p42880

