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Bimby: Liquore bayles - Visualizza sul sito

di Imma

Bimby - varie - cioccolato - whisky

Ingredienti:

500 gr. latte fresco intero

300 gr. zucchero

3 tuorli

80 gr. cioccolato fondente

125 gr. alcool

mezzo bicchierino (50 gr.) whisky

1 vanillina

tritare il cioccolato 20 sec. vel da 4 a 8

aggiungere i tuorli, zucchero, latte 8 minuti a 80Â° vel.4

lasciare raffreddare nel boccale poi agg. la vanillina, alcool, whisky, dare una mescolata a 20 sec. vel.4
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