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Bimby: Plum cake - Visualizza sul sito

di Sconosciuto

Uno yogurt (gusto a piacere) da 120 gr, 120 gr di olio di semi, 60 gr di cacao amaro (facoltativo), 180 gr

di farina, 180 gr di zucchero, 2 uova intere, 1 bustina di lievito.

Inserire tutti gli ingredienti nel boccale vel 8 per 3 minuti. Volendo si possono aggiungere, prima di

infornare, uvetta, canditi o gocce di cioccolato (infarinare e mescolare solo alle ultime cucchiaiate di dolce).

Cuocere in forno preriscaldato per circa 35/40 minuti.
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