Primi piatti

Bimby: Zuppa di fagioli e funghi - Visualizza sul sito
di Sconosciuto

una scatola di f annellini
2 patate g
1 cucchiaio
salvia
600 gr di acqua
Mettere in ammollo i funghi, tritare il porro e la salvia vel 3 per 10 secondi,poi aggiungere ['olio e

soffriggere 3 1/2 a 90 A® vel 1, aggiungere i porcini sgocciolati e tagliati grossolanamente e insaporire 2
minuti vel 1 90 A°, aggiungere le patate tagliate a tocchetti piccoh',ﬂ dado e ['acqua,vel 1 100A° per 20

mn, ora aggiungere i fagioli e cuocere per altri 5 minuti.

Servire la zuppa con pane casereccio abbrustolito.
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