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Sfoglia di mele con crema gialla - Visualizza sul sito

di Rosa

 

pasta sfoglia - crema gialla - mele

Dispongo alla base la pasta sfoglia, ricopro con la crema gialla, vedi torta brasiliana.

Dispongo poi le mele a fettine e spennello con uovo. Inforno fino a cottura e doratura della torta.

 

Vai alla discussione sul forum
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