Primi piatti

Bucatini all'amatriciana - Visualizza sul_sito
di cockerina

250 gr di |
100 gr di pas
1 cipolla
1 ,bamttolo da 1
sale, pepe

basil ifo I?resco
olio evo

pecorino romano

kg di pomodori pelati

Affettare finemente la cipolla e rosolarla insieme alla pancetta in 4 cucchiai di olio evo.

(lo metto la pancetta affumicata perche ildguancia{e, col quale & d'obbligo preparare “esto
[

grasso e non mi piace... ma voi re(go{atevi conseguenzal!l’)
Aggiungere | pomodori pelati tag
Cuocere per una decina di minuti a fuoco lento, condire la pasta e cospargere di forma

grattugiato e un pizzico di pepe nero.

iati a cubetti, un pizzico di sale e 4/5 foglie di basilico fr

0 pe
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