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Teglia di patate, wurstel e cipolla - Visualizza sul sito

di Aurelia

patate - wurstel - cipolla

lINGREDIENTI

wurstel

patate

cipolle tonde

rosmarino

salvia fresca

aglio

olio-sale-pepe

Tagliare la patate e affettare la cipolla. Mettere in una teglia con uno spicchio d'aglio schiacciato in camicia,

la salvia, il rosmarino, sale, pepe e olio e mettere nel forno a 180°

A cottura quasi ultimata aggiungere i wurstel tagliati a tocchetti e incisi in 4 e reinfornare finchè i wurstel

sono ben cotti

http://www.ecucinando.it/ricettario/secondi-piatti/26385-Teglia-di-patate-wurstel-e-cipolla.html
http://www.ecucinando.it/immagini_forum/ricettario/tegliadipatatewurstelecipolleperecucinando_1.jpg


Pagina 2 di 2 - © eCucinando.it

.

http://www.ecucinando.it/immagini_forum/ricettario/tegliadiwurstelpatateecipolleperecucinando_1.jpg
http://www.ecucinando.it/immagini_forum/ricettario/tegliadiwurstelpatateecipolleperecucinando_1.jpg
http://www.ecucinando.it/immagini_forum/ricettario/tegliadiwurstelpatateecipolleperecucinando_1.jpg

