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Postato da Cristina
antipasto.= formaggio - Sicilia
Ingredienti per 4 persone:

500 grammi di caciocavallo semistagionato
olio d'oliva‘q.b.

aceto

origano

Tagliare il formaggio a fette di circa mezzo centimetro di spessore. Riscaldare ['olio in una padella e
rosolarvi il formaggio a fuoco medio da entrambe le parti finche non si formi una crosticina dorata.
Spruzzare ['aceto facendo molta attenzione alla fiamma (magari vi spostate momentaneamente fuori dal
fuoco). Cospargere con ['origano.

Varianti: qualcuno soffrigge uno spicchio d'aglio nell'olio e infarina il formaggio prima di friggerlo. 1o non
sono solita farlo.
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