Pane pizze focacce & co.

Grissini 2 - Visualizza sul sito
di silvia

120 gr.gro
1 uovo

1 cucchiaino di llevito in polvere per torte salate,
1 cucchiaio di senape,

pepe di cajenna, ' '

1 peperone grigliato,tritato fine,

erbe aromatiche ( a gusto),prezzemolo,

aglio spremuto.

Impastare velocemente farina,burro, groviera,uovo,pepe di cajenna,senape e il {ievito...
Dividere ['impasto in 4 parti.

Nella prima parte incorporare erbette aromatiche e prezzemolo,

' seconda pepe di cajenna in buona quantita \

"terza ' il peperone tritato,
"quarta ' aglio spremuto.

Dare la forma di grissino ai vari impasti. Mettere su carta forno.
lnFomareé‘?: a 160A° per 15 minuti.,comunque .finche sono bmmt:.\

‘@ Pagina 1 di 1 - ® eCucinando.it


http://www.ecucinando.it/ricettario/pane-pizze-focacce/25817-Grissini-2.html
http://www.ecucinando.it/file/immagine/3381-Grissini-2-1.jpg

