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Pane al mais 2 - Visualizza sul sito

di line

pane - farina di mais - farina

225 gr. farina di mais

225 gr. farina

15 gr.lievito

4 cucchiaini di zucchero

35 cl di latte

2 uova

30 gr. burro

1 cucchiaino sale

Mischiate le due farine,lo zucchero, il lievito ed il sale.

Battere le uova con la forchetta,aggiungere il burro fuso ed il latte.

Mescolare bene.

Far cuocere a 150Â° per 25 minuti.

http://www.ecucinando.it/ricettario/pane-pizze-focacce/25750-Pane-al-mais-2.html

