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Crostata ai pinoli - Visualizza sul sito

di Sconosciuto

dolce - crostata - marsala - marmellata

Ingredienti

300g circa di farina, secondo farine, se sono più umide o più asciutte.

1 rosso d'uovo 1 intero

150 g. di margarina

1 bustine di lievito

150 di zucchero

sale q.b.

marsala a piacere

marmellata.

Impastare il tutto velocemente, mettere la marmellata aggiungere i pinoli, poi prepare le striscioline di

pasta frolla e disporle sulla crostata.

Infornare a 200° gradi per 45/50 minuti circa, secondo che tipo di forno, io ho il forno a gas e ci mette

50 minuti.

Dopo spolverarla con lo zucchero a velo.
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