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Gelato al limone - Visualizza sul sito

di Cristina

Postato da Cristina

500 cc. di acqua

500 cc. di limone

50 g. di glucosio

400 g. di zucchero

5 g. di neutro

Per un gusto meno aspro consiglio di variare le dosi lasciando inalterate le proporzioni:

400cc di limone e 600 cc di acqua e cosi via diminuendo gradatamente il succo di limone ed aumentando

la dose d'acqua

Questo è agghindato per la versione "da offrire agli ospiti".

http://www.ecucinando.it/ricettario/gelati-sorbetti-sciroppi-granite/25045-Gelato-al-limone.html
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Postato da Silvia

Versione con il latte

350 gr.succo limone

600 gr.latte intero

50 gr. glucosio

300 gr.zucchero

1 cucchiaino neutro.
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