Dessert torte creme e biscotti

Bimby: Gelato al cioccolato - Visualizza sul sito
di Sconosciuto

20gr di maizena

Tritare il cioccolato: 30 sec vel & R
Aggiungere gli altri ingredenti: 10 min 80A° vel 4
Congelare per 12 ore e poi mantecare: 20 sec vel 8 e 20 sec 4, spatolando.

I

N

‘@ Pagina 1 di 1 - ® eCucinando.it


http://www.ecucinando.it/ricettario/dolci-dessert-torte-creme-biscotti/27258-bimby-gelato-al-cioccolato.html

