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Crema gialla - Visualizza sul sito

di Cristina

uova - latte - amido

Ingr.:

500 gr. di latte

3 cucchiai di zucchero

50 gr. di amido

3 tuorli di uovo

1 bustina di vaniglia

buccia di arancia grattuggiata

Procedimento:

Miscelare le polveri ed i tuorli in modo che non si formino grumi. Mettere sul fuoco aggiungendo il latte e

mescolare finchè non raddensa.

http://www.ecucinando.it/ricettario/dolci-dessert-torte-creme-biscotti/26716-Crema-gialla.html

